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Allgemeines

Bedienungsanleitung lesen und aufbewahren

Diese Bedienungsanleitung gehért zu diesem Eierkocher (im Fol-
genden nur ,Gerat” genannt). Sie enthilt wichtige Informationen
zur Inbetriebnahme und Handhabung.
Lesen Sie die Bedienungsanleitung, insbesondere die Sicherheitshinweise,
sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat einsetzen. Die Nichtbeachtung dieser
Bedienungsanleitung kann zu schweren Verletzungen oder zu Schaden am
Gerat fihren.
Die Bedienungsanleitung basiert auf den in der Europaischen Union gulti-
gen Normen und Regeln. Beachten Sie im Ausland auch landesspezifische
Richtlinien und Gesetze.
Bewahren Sie die Bedienungsanleitung fur die weitere Nutzung auf. Wenn
Sie das Gerat an Dritte weitergeben, geben Sie unbedingt diese Bedie-
nungsanleitung mit.

BestimmungsgemalBer Gebrauch

Das Gerat ist ausschliefilich zum Kochen von rohem Ei konzipiert. Es ist
ausschlieBlich fir den Privatgebrauch und fir ahnliche Anwendungen zu
verwenden wie beispielsweise:

e in Kichen fur Mitarbeiter, in Laden, Biros und anderen gewerblichen
Bereichen;

e in landwirtschaftlichen Anwesen;

e von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;

e in Frihstickspensionen.

Verwenden Sie das Gerat nur wie in dieser Bedienungsanleitung beschrie-

ben. Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemaf und kann
zu Sachschaden oder sogar zu Personenschaden fiihren. Das Gerat ist kein
Kinderspielzeug. Der Hersteller oder Handler Gbernehmen keine Haftung
fur Schaden, die durch nicht bestimmungsgemalen oder falschen Ge-
brauch entstanden sind.



Zeichenerklarung

Die folgenden Symbole werden in dieser Bedienungsanleitung, auf dem

Gerat oder auf der Verpackung verwendet.

Dieses Symbol gibt Ihnen nitzliche Zusatzinformationen zur

Inbetriebnahme und Handhabung.

Il Das Glas-Gabel-Symbol kennzeichnet Materialien und Ge-

genstande, die fir einen Kontakt mit Lebensmitteln geeignet

sind, und die bei sachgemafer Verwendung keine Schadstof-

fe an die Lebensmittel abgeben.

Sicherheit

Hinweiserklarung

Die folgenden Symbole und Signalworter werden in dieser Bedienungsan-
leitung, auf dem Gerat oder auf der Verpackung verwendet.

AWARNUNG!

HINWEIS!

Dieses Signalsymbol/-wort bezeichnet eine Ge-
fahrdung mit einem hohen Risikograd, die, wenn
sie nicht vermieden wird, den Tod oder eine
schwere Verletzung zur Folge haben kann.

Dieses Signalwort warnt vor moglichen Sach-
schaden.



Allgemeine Sicherheitshinweise

AWARNUNG!

Stromschlaggefahr! Fehlerhafte Elektroinstallation oder zu hohe Netz-

spannung konnen zu elektrischem Stromschlag fiihren.

Schlieflen Sie das Gerat nur an, wenn die Netzspannung der Steckdose
mit der Angabe auf dem Typenschild ibereinstimmt.

Schlieflen Sie das Gerat nur an eine gut zugangliche Steckdose an, da-
mit Sie das Gerat bei einem Storfall schnell vom Stromnetz trennen
konnen.

Uberpriifen Sie das Gerat und die Anschlussleitung regelmiBig auf Be-
schadigungen. Betreiben Sie das Gerat nicht, wenn es sichtbare Scha-
den aufweist oder das Netzkabel bzw. der Netzstecker defekt ist.

Wenn das Netzkabel des Gerates beschadigt ist, muss es durch den
Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte
Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

Offnen Sie das Gehduse nicht, sondern Uberlassen Sie die Reparatur
Fachkraften. Wenden Sie sich dazu an eine Fachwerkstatt. Bei eigen-
standig durchgefiihrten Reparaturen, unsachgemafliem Anschluss oder
falscher Bedienung sind Haftungs- und Garantieanspriche ausge-
schlossen.

Bei Reparaturen dirfen nur Teile verwendet werden, die den urspriing-
lichen Geratdaten entsprechen. In diesem Gerat befinden sich elektri-
sche und mechanische Teile, die zum Schutz gegen Gefahrenquellen
unerlasslich sind. Betreiben Sie das Gerat nicht mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem.

Tauchen Sie weder das Gerat noch das Netzkabel oder den Netzstecker
in Wasser oder andere Flussigkeiten.

Fassen Sie den Netzstecker niemals mit feuchten Handen an.

Ziehen Sie den Netzstecker nie am Netzkabel aus der Steckdose, son-
dern fassen Sie immer den Netzstecker an.

Halten Sie das Gerat, den Netzstecker und das Netzkabel von offenem
Feuer und hei3en Flachen fern.



Verlegen Sie das Netzkabel so, dass es nicht zur Stolperfalle wird.

Knicken Sie das Netzkabel nicht und legen Sie es nicht lber scharfe
Kanten.
Verwenden Sie das Gerat nur in Innenrdumen. Betreiben Sie es nie in

Feuchtraumen oder im Regen.

Achtung! Das Netzkabel darf wahrend des Betriebes nicht die hei3en
Teile des Gerates berihren.

Lagern Sie das Gerat nie so, dass es in eine Wanne oder in ein Wasch-
becken fallen kann.

Greifen Sie niemals nach einem Elektrogerat, wenn es ins Wasser ge-
fallen ist. Ziehen Sie in einem solchen Fall sofort den Netzstecker aus
der Steckdose.

Stellen Sie das Gerat niemals in die Nahe eines gasbetriebenen oder
elektrischen Brenners oder eines heiflen Ofens.

Sorgen Sie dafiir, dass Kinder keine Gegenstande in das Gerat hinein-
stecken.

Wenn Sie das Gerat nicht benutzen, es reinigen oder wenn eine Storung
auftritt, schalten Sie das Gerat immer aus und ziehen Sie den Netzste-
cker aus der Steckdose.

AWARNUNG!

Gefahren fir Kinder und Personen mit verringerten physischen, sensori-

schen oder mentalen Fahigkeiten (beispielsweise teilweise Behinderte,

altere Personen mit Einschrankung ihrer physischen und mentalen Fahig-

keiten) oder Mangel an Erfahrung und Wissen (beispielsweise dltere Kin-
der).

Dieses Gerat kann von Kindern ab acht Jahren und dariiber sowie von
Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder bezliglich des sicheren Gebrauchs des Ge-
rats unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren ver-
stehen. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Be-
nutzer-Wartung dirfen nicht von Kindern ohne Beaufsichtigung durch-
gefiihrt werden.



Halten Sie Kinder jlinger als acht Jahre vom Gerat und der Anschluss-
leitung fern.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.
Lassen Sie Kinder nicht mit der Verpackungsfolie spielen. Kinder kon-
nen sich beim Spielen darin verfangen und ersticken.

AWARNUNG!

Verletzungsgefahr!

Das Gerat heizt sich schnell auf und kihlt nur langsam wieder ab. Daher

wahrend und nach der Benutzung stets auf heifles Wasser und aufsteigen-

de Wasserdampfe achten!

Achtung! Der Eierkocher wird wahrend der Benutzung sehr heif} und
aus den Dampféffnungen tritt Dampf aus. Deshalb die Abdeckhaube (5)
nur an deren Griff (6) anfassen und dabei nicht tiber den Dampfaustritt
greifen.

Offnen Sie die Abdeckhaube nicht wihrend des Betriebs.

Lassen Sie das Gerat bei Gebrauch nicht unbeaufsichtigt.

HINWEIS!

Beschadigungsgefahr!

UnsachgemafBer Umgang mit dem Gerat kann zu Beschadigungen des Ge-

rates fihren.

Stellen Sie das Gerat auf einer gut zuganglichen, ebenen, trockenen,
hitzebestandigen und ausreichend stabilen Arbeitsflache auf. Stellen
Sie das Gerat nicht an den Rand oder an die Kante der Arbeitsflache.
Vermeiden Sie einen Hitzestau, indem Sie das Gerat nicht direkt an eine
Wand oder unter Hangeschranke o. A. stellen. Durch den austretenden
Dampf konnen Mobelstiicke beschadigt werden.

Stellen Sie das Gerat nie auf oder in der Nahe von heiflen Oberflachen
ab (Herdplatten etc.).

Bringen Sie das Netzkabel nicht mit heifen Teilen in Beriihrung.



e Setzen Sie das Gerat niemals hoher Temperatur (Heizung etc.) oder
Witterungseinfliissen (Regen etc.) aus.

e Tauchen Sie die Basis (3) zum Reinigen niemals in Wasser und verwen-
den Sie zur Reinigung keinen Dampfreiniger, das Gerat kann sonst be-
schadigt werden.

e Dieses Gerat ist nur zum Kochen von Eiern geeignet. Bitte nicht versu-
chen, andere Nahrungsmittel aufzuwarmen.

e Befillen Sie das Gerat nur mit kaltem Wasser.

e Betreiben Sie das Gerat nicht ohne es mit Wasser zu befillen.

Geratebeschreibung

Das Gerat ist ein Eierkocher zum Garen von bis zu sechs Eiern gleichzeitig.
Zum Gerat gehéren eine Abdeckhaube (4], eine Eiablage (11), eine Koch-
schale (7) zum Garen anderer Eispeisen und ein Messbecher (8], an dem
sich der Eierstecher und eine Messskala befinden. Das Gerat verfligt lber
einen Alarm, der lhnen anzeigt wann die Eier fertig gekocht sind. Bedient
wird der Eierkocher mithilfe des Drehschalter (1).

Erstinbetriebnahme

Gerat und Lieferumfang priifen

HINWEIS!

Beschadigungsgefahr!

Wenn Sie die Verpackung unvorsichtig mit einem scharfen Messer oder
anderen spitzen Gegenstanden offnen, kann das Gerat schnell beschadigt
werden.

Gehen Sie beim Offnen sehr vorsichtig vor.

e Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung.

e Prifen Sie, ob die Lieferung vollstandig ist (siehe Abb.1].



Kontrollieren Sie, ob das Gerat oder die Einzelteile Schaden aufweisen.
Ist dies der Fall, benutzen Sie das Gerat nicht. Wenden Sie sich Uber
die, unter Kundenservice, auf der letzten Seite angegebene Hotline an
den Hersteller bzw. an Ihren Handler.

Grundreinigung

1.
2.

Entfernen Sie das Verpackungsmaterial und samtliche Schutzfolien.
Reinigen Sie vor der erstmaligen Benutzung alle Teile des Gerates wie
im Kapitel ,,Reinigung” beschrieben.

Bei der ersten Benutzung kann es zu leichter Rauch- und Ge-
ruchsentwicklung kommen. Dabei handelt es sich um fabrika-
tionsbedingte Rickstande, die auf der Heizflache verbrannt
werden.

Bedienung

AWARNUNG!

Verbrennungsgefahr!

Teile des Gerates werden wahrend des Betriebs heil3 und es entwickelt
sich Dampf. Das Gerat darf wahrend des Erhitzungsvorgangs nicht be-
wegt werden.

Fassen Sie die Abdeckhaube (4) ausschliefilich an ihrem Griff (6) an.
Berilihren Sie die heiflen Teile des Gerates wahrend des Betriebs sowie
nach dem Betrieb nicht mit bloen Fingern. Weisen Sie auch andere
Benutzer auf die Gefahren hin!

Das Wasser kocht auf der Heizflache und heiler Wasserdampf ent-
weicht durch die Dampféffnung (5).

Ziehen Sie immer den Netzstecker, wenn das Gerat nicht gebraucht
wird.




AWARNUNG!

Verbrihungsgefahr!

Wihrend und nach der Benutzung die Abdeckhaube (4) zum Wegnehmen

nur an ihrem Griff (8) berihren. Bitte besonders auf heiBes Wasser auf der

Heizflache, herabtropfendes Kondenswasser aus der Abdeckhaube und

aufsteigende Wasserdampfe achten.
Das Gerat darf nicht ohne die Abdeckhaube und nicht ohne die Eiablage (11)
betrieben werden.

Eier kochen

Bitte nur frische Eier verwenden.

1.

Befiillen Sie das Wasserbecken auf der Oberseite der Basis (Heizfla-
che) mit ca. 120ml kaltem, klaren Wasser. Dabei bitte kein Wasser auf
die Uibrige Oberseite der Basis (3] schiitten!

Setzen Sie die Eiablage (11) auf die Basis.

Stechen Sie mit dem Eierstecher (10) ein kleines Loch in die stumpfen
Enden der Eier, Giben Sie dabei keine Gewalt aus, damit die Eierschalen
nicht zerbrechen. Achtung, Verletzungsgefahr: Die Nadel des Eierste-
chers ist sehr spitz!

In jede der sechs Aufnahmen der Eiablage (11) kann nun ein Ei einge-
setzt werden. Bitte jeweils die spitze Seite des Eies in die Aufnahme le-
gen.

Bedecken Sie die Eiablage (11) mit der Abdeckhaube (4). Bitte stellen
Sie dabei sicher, dass die Abdeckhaube korrekt auf der Oberseite der
Basis sitzt.

Schlieflen Sie das Gerat an eine Steckdose an und drehen Sie den
Drehschalter (1) so, dass die darauf befindliche Kerbe, auf die ge-
wiinschte Kochstufe (weich ,©", mittelhart ,®", hart .®") zeigt. Die
maximal einstellbare Zeitspanne des Timers betragt dreilig Minuten.
Die Betriebsleuchte (2) leuchtet sodann auf und der Timer beginnt ti-
ckend abzulaufen.



Das Ende des Kochvorgangs wird durch ein ,Ding”-Ton vom Gerat
akustisch signalisiert und die Kontrollleuchte (2) erlischt. Um das Ge-
rat wahrend des Kochens auszuschalten, konnen Sie den Drehschalter
jederzeit auf Position “0” drehen, die Kontrollleuchte erlischt dann so-
fort.

Je nach GrofBBe und Anzahl der Eier kann es sein, dass Sie die
Garzeit justieren missen, um den gewiinschten Hartegrad
der Eier zu erreichen.

Zum Entnehmen der Eier, die Abdeckhaube (5) vorsichtig abheben und
sie dabei nur am Griff () anfassen.

Heben Sie die Eiablage (11) an ihren Griffen von der Basis und schre-
cken sie die Eier mit kaltem Wasser kurz ab, damit Sie sie spater leich-
ter pellen konnen.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose heraus.

Die Eier schmecken unmittelbar nach dem Kochen am bes-
ten.

Pochierte Eier zubereiten

Bitte nur frische Eier verwenden.

1.

Befiillen Sie das Wasserbecken auf der Oberseite der Basis (Heizfla-
che) mit ca. 120ml kaltem, klaren Wasser. Dabei bitte kein Wasser auf
die Ubrige Oberseite der Basis (3) schitten!

Setzen Sie die Eiablage (11) auf.

Fetten Sie die Kochschale (7) mit etwas Butter ein.

Geben Sie maximal zwei aufgeschlagene Eier mit Gewtirzen ihrer Wahl
und ein wenig Ol in ein GefaB. Je nach Geschmack konnen sie die Eier
auch verrihren.

Geben Sie diese vorbereitete Masse fir die pochierten Eier in die Koch-
schale. Alternativ konnen Sie auch eine vorbereitete Masse fiir Eier-

12



stich, oder ein kleines Omelett in die Schale geben. Fiillen Sie die
Kochschale nur bis knapp unter den oberen Rand.

Stellen Sie die gefillte Kochschale auf die Eiablage und achten Sie da-
rauf, dass sie gerade steht und der Inhalt nicht Uberlaufen kann.
Setzen Sie die Abdeckhaube (4) auf die Basis.

SchlieBen Sie das Gerat an eine Steckdose an und drehen Sie den
Drehschalter (1) so, dass die darauf befindliche Kerbe, auf hart ,@®"
zeigt.

Die Betriebsleuchte (2) leuchtet sodann auf und der Timer beginnt ti-
ckend abzulaufen. Das Ende des Kochvorgangs wird durch ein ,.Ding”-
Ton vom Gerdt akustisch signalisiert und die Kontrollleuchte (2] er-
lischt. Um das Gerat schon vor Zeitablauf auszuschalten, konnen Sie
den Drehschalter jederzeit auf Position “0” drehen, die Kontrollleuchte
erlischt dann sofort.

. Zum Entnehmen der Kochschale, die Abdeckhaube (5) vorsichtig abhe-

ben und sie dabei nur am Griff (4) anfassen.

Lassen Sie die pochierte Eimasse erst etwas abkihlen, be-
vor Sie diese, zum Beispiel fir Eierstich, in Wirfel schnei-
den.

Fehlersuche

Problem Mdgliche Ursache Ldsung

Das Gerat Der Drehschalter (1) Betatigen Sie den Drehschal-
funktioniert wurde nicht betatigt. ter (1).
nicht.

Das Gerat ist nicht an SchliefBen Sie das Gerat an
eine Steckdose ange- eine Steckdose an.
schlossen.




Problem Mdgliche Ursache Losung

Das Gerat Das Gerat ist an eine Prifen Sie, ob die Steckdose

funktioniert Steckdose angeschlos- eingeschaltet ist. Schalten

nicht. sen, die keinen Strom Sie die Steckdose gegebe-
fihrt, z. B. an eine aus- nenfalls ein.

geschaltete Mehrfach- Testen Sie das Gerat an einer

steckdose. anderen Steckdose.

Testen Sie ein anderes Gerat
an der Steckdose.

Das Gerat ist defekt. Bei einem Defekt ist das ge-
samte Gerat zu ersetzen.

Der Koch- Das Wasserbecken ist Entkalken Sie das Wasserbe-
vorgang verkalkt. cken wie im Abschnitt ,War-
bringt nicht tung und Pflege” beschrie-

das erwarte- ben.

Reinigung und Wartung

Reinigen

HINWEIS!

Kurzschlussgefahr!

In die Basis eingedrungenes Wasser oder andere Flissigkeiten kénnen ei-

nen Kurzschluss verursachen.

e Achten Sie darauf, dass kein Wasser oder andere Fliissigkeiten in das
Basisgehause gelangen.



HINWEIS!

Beschadigungsgefahr!

Unsachgemafer Umgang mit dem Gerat kann zu Beschadigungen des Ge-

rates fuhren.

e Verwenden Sie keine aggressiven Reinigungsmittel, Birsten mit Me-
tall- oder Nylonborsten, sowie keine scharfen oder metallischen Rei-
nigungsgegenstande wie Messer, harte Spachtel und dergleichen. Die-
se konnen die Oberflachen beschadigen.

e Geben Sie das Gerat keinesfalls in die Spiilmaschine. Sie wiirden es
dadurch zerstéren.

HINWEIS!

Verletzungsgefahr!

e Achten Sie bei der Reinigung des Messbechers (8) auf den spitzen Eier-
stecher (10) an dessen Unterseite.

e Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker.

e Lassen Sie das Gerat vollstandig abkihlen.

e Wischen Sie die Basis (3) mit einem leicht angefeuchteten Tuch ab.

e Kochschale (7), Abdeckhaube (4], Messbecher (8) und Eiablage (11) sind
spllmaschinengeeignet und konnen mit Wasser und Geschirrspulmit-
tel gereinigt werden.

e Nach der Reinigung die Gerateteile sorgfaltig abtrocknen.

Entkalken

Eierschalen sind stark kalkhaltig. Dieser Kalk kann sich, zu-
satzlich zum im Wasser geldsten Kalk im Wasserbecken (Heiz-
flache) ansetzen und die Kochfunktion beeintrachtigen.




e Entkalken Sie das Wasserbecken regelmafig. Verwenden Sie ein in
Fachgeschaften erhaltliches Entkalkungsmittel und befolgen Sie die
entsprechenden Anweisungen.

Aufbewahrung

Alle Teile missen vor dem Aufbewahren vollkommen trocken sein. Lassen

Sie das Gerat vollstandig abkiihlen, bevor Sie es wegstellen.

e Bewahren Sie das Gerat stets an einem trockenen Ort auf.

e Schitzen Sie das Gerat vor direkter Sonneneinstrahlung.

e Lagern Sie das Gerat fur Kinder unzuganglich, sicher verschlossen
und bei Zimmertemperatur.

Technische Daten

Modell: EK-601SE
Artikelnummer: 46150561

Leistung: 400 W
Versorgungsspannung: 220-240 V~, 50-60 Hz
Abmessungen (L x B x H): 17,6 x 14 x 15 cm
Entsorgung

Verpackung entsorgen

@ Die Dualen Systeme organisieren die Sammlung, Sortierung
% und Verwertung von Verkaufsverpackungen und folgen damit
den Vorgaben des deutschen Verpackungsgesetzes. Entsorgen

Sie Verpackungen aus Pappe / Papier in die Altpapiertonne, Verpackungen
aus Kunststoff, Metalle oder Verbundmaterialien in die Gelbe Tonne / Gel-



ben Sack und Verpackungen aus Glas ggf. nach Farbe in die dafiir vorge-
sehenen Altglasbehalter.

Gerat entsorgen

UMWELTSCHUTZ

européische Abfallrahmenrichtlinie (Richtlinie 2008/98/EG)
WEEERIchtlinie 2012/19/EU

(Deutsches Bundesrecht: z.B. KrWG, VerpackG, BatterieG, ElektroG u.w.)
(Anwendbar in der Europaischen Union und anderen europaischen Staaten

mit Systemen zur getrennten Sammlung von Wertstoffen)
Alte Gerate dirfen nichtin den Hausmiill!

Sollte fir das Gerat einmal keine Verwendung mehr bestehen,
ist jeder Endnutzer gesetzlich dazu verpflichtet, alte Gerate ge-
trennt vom Hausmdill zu entsorgen. Das kann z. B. bei den kom-
munalen Sammelstellen oder in den Verkaufshausern erfolgen.
Die Abgabe von kleinen Altgeraten (Kantenlange max. 25 cm]) in
haushaltsiiblichen Mengen ist grundsatzlich kostenlos. Aber auch groflere
Altgerate konnen beim Neukauf oder bei der Lieferung von neuen Geraten
der gleichen Gerateart und -funktion kostenlos =zur Entsorgung
ab/mitgegeben werden. Damit wird gewahrleistet, dass Altgerate fachge-
recht verwertet bzw. entsorgt und die Rohstoffe dem Recyclingkreislauf
zugefuhrt werden kdnnen.
Der Endnutzer muss die Abholung von Grof3geraten schon beim Kauf an-
melden und hat die Eigenverantwortung personliche Daten vor der Abga-
be/Abholung zu lGschen. Geradte die mit dem WEEE Symbol (durchgestri-
chene Milltonne auf Radern] gekennzeichnet sind erfiillen die gesetzlichen
Vorgaben und WEEE Richtlinien.



Konformitatserklarung

Gerate erfillen alle anzuwendenden Gemeinschaftsvorschrif-

ten des Europaischen Wirtschaftsraums. Die Bewertung des
Gerates erfolgte nach europaischen Richtlinien, diese sind in der Konfor-
mitatserklarung aufgefihrt. Sie besitzen daher ein Gerat, das hinsichtlich
der Konstruktion die Schutzziele der Europaischen Gemeinschaft zum si-
cheren Betrieb von Geraten erfillt. Die Konformitatserklarung kann auf
der Internetseite www.khg-info.de abgerufen werden.

C € Konformitatserklarung: Mit diesem Symbol gekennzeichnete
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